Microbiologia do solo da a brasileira
o ‘Nobel da Agricultura’ de 2025

Inovagdes de Mariangela Hungria permitem aos produtores rurais a obtencao
de altos rendimentos com custos menores e mitigacao de impactos ambientais

Mauro Zafalon

shopaulo Um email avisava Ma-
riangela Hungria de que a World
Prize Foundation queria fa-
larcomela. Empu!jmda. imagina-
va que seria para dar uma pales-
trasobre o avango dos biologicos
no Brasil, durante uma semana
de discussbes realizada pela fun
dagdo nos Estados Unidos.

Ao receber a ligagdo, foi logo
disparando que aceitava ¢ que
seria muito importante relatar
0 bom momento desse produto
no Brasil. M lando
de falar, até que for interrompida.
Ndo, vocé ndo vai ser palestrante.
Vocé ganhou o Prémio Mundial
de Alimentagio de 2025, 0 World
Food Prize. “Comecei a chorar,
nio acreditava no que ouvia”

Assim Mariangela ficou saben-
do que estava sendo laureada
com um prémio entregue m
C0s ¢ 308 que realmente tenha
desenvolvido inovagdes impor
tantes para a aceleragio da pro-
dugdo de alimentos, mas com
sustentabilidade.

Quando a World Food Prize co
locou Mariangela na mira do pré-
mio, reconhecido como 0 *Nobel
da Agricultura’, levou em consi
deracio o trabalho de uma mi
crobiologista e cientista que de-
senvolveu dezenas de tratamen-
tos biologicos de sementes e de
solos que ajudam a planta a obter
nutrientes por meio de bactérias
do solo. Essa agio aumenta a pro-
dutividade de importantes cul-
turas agricolas e reduz a neces-
sidade de fertilizantes sintéticos.

Hi 43 anos na Embrapa, Ma-
riangela estd sendo reconheci-
da por sua trajetoria dedicada
a0 desenvolvimento de tecnolo-
gia em microbiologia do solo. Is-
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0 seu trabalho visa ao aumen
to da produgio e da qualidade
dos alimentos, por melo dasubs
tituicdo dos fertilizantes quimi
COS por microrganismos porta
dores de propriedades como fi
xacdo bioldgica e solubilizacio
de fosfatos e rochas potdssicas.

SO em 2024, 0 uso da inocula
¢do nasoja com bactérias fixado
ras de nitrogénio gerou economia
de USS 25 bilhdes, ao dispensar o
uso de adubos nitrogenados. Es
sa tecnologia, desenvolvida
micmbma evitaa cmi.-’s’:;hm
de mais de 230 milhdes de tone
ladas de CO, por ano.

Inicialmente na Embrapa Agro
biologia, em Seropédica (R)), a
pesquisadora mudou paraa Em
brapa Soja, em Londrina (PR), em
1991. Além da soja, o trabatho de
Mariangela contribui para a pro
dutividade de trigo, mitho, arroz,
feljdo e melhorias nas pastagens.

Ela diz que refletiu muito so
bre o porqué do prémio. “Acho
que foi pela persisténcia ¢ nun
ca me desviar do caminho que
acreditava”. Conta que, quando
fez agronomia, no final dos anos
1970, era o periodo da Revolugio
Verde, ¢ s6 se falava em quimico,
quimico e guimico.

“Tive poucas aulas de microbi
ologia na Esalg (Escola Superior
de Agricultura Luiz de Queiroz,
da USP), mas era o que eu que
ria desde crianga”

Mariangela ouvia dos colegas
que ndo teria futuro com os bi
oldgicos e que isso era coisa de
hortinhas, organicos e de produ
tos de pequena escala. Mesmo as-
sim, seguiu em frente e fez mes
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Colunista da Folha receberd homenagem

0 jornalista Mauro Zafa-
lon, colunista da Folha, rece-
bera homenagem especial
no 3° congresso da Abrami-
tho (Associagio Brasileira
dos Produtores de Milho e
Sorgo), nesta quarta-feira
(14), em Brasilia.

“Com uma cobertura apro-
fundada sobre os aconteci-
mentos do setor e uma rara
capacidade de traduzir para
o leitor comum a realidade

incluindo mitho e soja”, diza
entidade, em nota.
Zafalon é responsavel pela
coluna Vaivém das Commo-
dities na Folha. O colunista
escreve sobre o tema parao
jornal hi mais de 5o anos.
Fundada em 2007, a Abra-

milho representa os produto-

res de milho e sorgo no pais.

trado em biolégicos.

As pesquisas desenvolvidas
ela comegaram a indicar altos
rendimentos, possibilitando a
substituigio parcial e até total
dos quimicos nas lavouras.

“Se eu falar para o agricultor, va
mos melhorar a saude de seu so-
lo, deixar um legado para as futu
ras s, comer umalimento
s , o apresentar um pro
duto com rendimento igual ou até
superior, ele ndo vai aceitar”, diz.
0 diferencial foi colocar o biold-
gico para todos, inclusive para o
grande agronegocio, afirma.

0 uso dos bioldgicos tem au
mentado no mundo todo e cres
ce em ritmo mais acelerado do
que o dos quimicos. No caso do
Brasil, esse avango ¢ ainda maior.
A pandemia e Guerra da Ucrinia
aceleraram o processo. A depen
déncia brasileira de fertilizantes
quimicos deixou muitos produto
res preocupados, e uma das saf
das foram os biologicos.

O consumo explodiu, ¢ os pro
dutores aumentaram ademanda,
abrindo uma janela de oportuni
dades para diversos produtos. A
pesquisa acelerou e houve uma
melhora nos diversos proces
so0s, inclusive nos voltados para
as mudancas ambientais, afirma,

0 uso dos microrganismos, no
entanto, requer conhecimento,
¢ a pesquisadora diz que um dos

problemas do setor é a
alta de recurso humano guali-
ficado. "Tem gente oferecendo
uma carga hordria de 20 horas
para o aprendizado, enquanto
no curso de mestrado que douna
Universidade Estadual de Londri
na sao necessarios dois anos pa
raa formacio de um microbiolo
gista de pos-graduagio”

0 antincio do prémio Alimen
tagao foi feito nesta terga (13) em
lowa (EUA), na Fundagio World
Food Prize, criada por Norman
Bourlaug, pai da Revolugao Verde
¢ Prémio Nobel da Paz em 1970.

Mariangela receberd o prémio
em 23 de outubro. E a terceira
vez que ele € concedido a brasi-
leiros. Em 2006, para os agréno-
mos Edson Lobato e Alysson Pa-
olinelli. Em 2o, para Luiz Indcio
Lula da Silva.



